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RESTAURANT & POOL BAR

PINSA

Dolce Parma: créme de truffe,
Serrano 24 mois, stracciatella,
roquette

19

Guanciale: guanciale, creme chevre,
parmesan, ail frit, estragon

16

Soubressade: arrabiata, tomate
confite, stracciatella, olive noire

17
Végétale: pesto petits pois,

UNIQUEMENT LE MIDI

SALADE

Verger: Nectarine, concombre,

vinaigrette ponzu menthe

16

féta, capres, olives noir

17

Estivale: Melon, serrano,
vinaigrette porto

roquette, haricot vert, stracciatella,

Grec: Tomates, concombre, oignon,

SUNDAE

Caramel beurre salé, crumble
amande

3

Creme de pistache, éclats de
pistache

3

Nocciolata, crumble chocolat

feta, courdette, cacahuéte 18 q
16
\_
<=>>>Le soir une selection a 'ardoise vient compléter la carte <£<=
" COTESALE BBQ DE TABLE
Q
MIDI ET SOIR MINIMUM 2 PERSONNES
MIDI ET SOIR

Stracciatella, huile fumé, crumble parmesan 13

Gravlax de saumon 14 cote Terre ;

Boeuf a I'asiatique 14 Boeuf, poulet mariné¢ a l'orientale,
Chorizo grilles 13 Canard

Houmous citrons confits, poivrons 12 34/pers

Pan con tomate x2 §)

Supp. anchois 8
Supp. Serrano 24 mois 5 Cote Mer :
selon arrivage

Palet de chevre des Embialades, confiture de tomate 10 36/ pers

Frites maison / Salade verte 6
\ >,

i Ganache chocolat,
. / crumble choco noisette

10

Baba au rhum

COTE SUCRE

MIDI ET SOIR
. Affogato

11 3

Cheesecake basque

Glace / Sorbet

10 3€/Boule




